
ZUTATEN FÜR EIN GLAS

140 ml kalter 
Greenergy Tee

2-3 cl Rum

60 ml Ginger Beer

1-2 cl Zuckersirup

2 cl frischer Limettensaft  

Tipp: Den Keo Power Boost mit Gurken-
sticks, Zitronenzeste und frischem Ingwer 
garnieren.

So läuft´s:

So läuft´s:

Rezepte

POWER BOOST

Eistee ohne Alkohol

1. Ein Keo Tea Champ „Greenergy“ mit  
sprudelnd kochendem Wasser auf-
gießen, 5-8 Minuten ziehen lassen 
und kalt stellen. 

2. Limetten auspressen und anschlie-
ßend mit dem kalten Greenergy Tee 
und den restlichen Zutaten mixen. 

3. Ein Keo Tea Champ Glas mit Eis-
würfeln auffüllen, anschließend die 
Teemischung dazugeben und gut 
umrühren.

WWW.KEO-TEE.DE

Hinweis: Die angegebenen Mengen verstehen sich als Empfehlung.  
Sie können die Zutaten nach Belieben reduzieren oder geschmackvoller dosieren.

ZUTATEN FÜR EIN GLAS

160 ml kalter  
Greenergy Tee

4 cl Maracujasaft 

2-3 cl Ingwersirup

1-2 cl frischer Zitronensaft

1. Ein Keo Tea Champ „Greenergy“ mit  
sprudelnd kochendem Wasser auf-
gießen, 5-8 Minuten ziehen lassen 
und kalt stellen.

2. Die restlichen Zutaten unter den 
kalten Greenergy Tee mixen.

3. Ein Keo Tea Champ Glas mit crushed 
Eis füllen, anschließend die Tee-
mischung dazugeben und kurz 
umrühren.

Alkoholfreie Alternative: 

Ersetzen Sie einfach den 
Rum und den Zuckersirup 
durch Rumsirup.

GREENERGY MULE

Tee-Cocktail mit Alkohol

DER NEUE KEO GREENERGY

Diese außergewöhnliche Mischung aus  
Japan Bancha Grüntee, erfrischender Gurke und  
Zitrone schmeckt nicht nur heiß, sondern auch  

als Eistee oder Cocktail. Setzen Sie neue  
Genuss-Trends und bieten Sie Ihren Gästen  

einzigartige Greenergy Sommerdrinks –  
Urlaubsfeeling garantiert!

DÜRFEN WIR
VORSTELLEN?

REZEPTE

ENTDECKEN

LUST AUF MEHR?

Sparen Sie Zeit, indem Sie Ihren geschätzten 
Tagesbedarf an Tee bereits im Vorhinein  
aufbrühen und abkühlen lassen.
FAUSTREGEL:  
Pro Liter Tee verwenden Sie 3-4 Tea Champs.

Tipp: Mit Limettenwürfeln und Gurken-
scheiben garnieren.
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