
ZUTATEN FÜR  
EIN GLAS

130 ml eiskalter  
Keo Kapmary Tee

15 ml Aperol

15 ml frischer  
Orangensaft

40 ml Prosecco

Eiswürfel

Tipp: Ein Stück Mango und Limette on top machen 
das Sommer-Feeling perfekt. 

Tipp: Eine angeschnittene Physalis zur Deko ist das 
Tüpfelchen auf dem „Phy“. 

So läuft´s:

So läuft´s:

Rezepte

KAPMARY KISS

Eistee ohne Alkohol

1. Tee mit kochend heißem 
Wasser aufbrühen, 5-10 Min. 
ziehen lassen und anschlie-
ßend kalt stellen.

2. Eis in ein hohes Glas füllen.

3. Tee, Aperol und Orangensaft 
hinzufügen.

4. Mit Prosecco auffüllen und 
vorsichtig durchrühren.

WWW.KEO-TEE.DE

Hinweis: Die angegebenen Mengen verstehen sich als Empfehlung.  
Sie können die Zutaten nach Belieben reduzieren oder geschmackvoller dosieren.

ZUTATEN FÜR  
EIN GLAS

100 ml eiskalter  
Keo Kapmary Tee

30 ml Mango- 
Maracujasaft 

1 Spritzer Limettensaft

Eiswürfel

1. Tee mit kochend heißem 
Wasser aufbrühen, 5-10 Min. 
ziehen lassen und anschließend 
kalt stellen.

2. Eis in ein Glas füllen.

3. Tee, Mango-Maracujasaft und 
einen Spritzer Limette hinzu- 
fügen und gut durchrühren.

PHY PHY SPRITZ

Tee-Cocktail mit Alkohol

LUST AUF MEHR?

Sparen Sie Zeit, indem Sie Ihren geschätzten 
Tagesbedarf an Tee bereits im Vorhinein  
aufbrühen und abkühlen lassen.
FAUSTREGEL:  
Pro Liter Tee verwenden Sie 3 – 4 Tea Champs.

Schmeckt 

auch als 

Nitro-Tea!
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